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FICHA TECNICA

FERMACTIV POLI-SWEET

DERIVADOS DE LEVADURA

VELO

APLICACIONES ENOLOGICAS

Fermactiv POLI-SWEET:

Aumento de la sensacion dulce en boca

Derivado de levadura enoldgica especifica que aporta alto contenido en polisacaridos, aumentando la

sensacion dulce de los vinos.

Fermactiv POLI-SWEET mejora la matriz coloidal del vino, alargando su vida.

MODO DE EMPLEO

Fermactiv POLI-SWEET en solucién, en diez veces su peso en mosto o en agua e incorporar la

mezcla al comienzo de la fermentacion.

DOSIS DE EMPLEO

* 20 a4og/hL

PRESENTACION Y CONSERVACION

*1Kg
Guardelo en un lugar seco y fresco.
4 afios en envase original cerrado.
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La informaciéon contenida en este folleto
corresponde a la que disponemos en el estado
actual de nuestros conocimientos. No impide a los
usuarios tomar sus propias precauciones y realizar
sus propios ensayos. Se debe minuciosamente
respetar toda reglamentacion vigente.



